
MENU



KÖSTLICHKEITEN | DELIGHTS

MINI APERO � 14
Marinierte Oliven & gereifter Feuzes Bergli AOP Alp Käse
Marinated olives & matured Feuzes Bergli AOP alp cheese

APERO PLÄTTLI � 24
Hiesiger Käse & Trockenfleisch, Essiggemüse & Brot
Selection of local cheese & dried meat, pickled vegetables & bread

GULASCHSUPPE� 17
Schweizer Rind, Kartoffeln & Paprika
Swiss beef, potatoes & paprika

MILITÄR-CHÄSSCHNITTE � 14
Knusprige Mini-Militär-Käseschnitten mit Feuzes Bergli AOP Alp Käse
Crispy mini military cheese crusts with Feuzes Bergli AOP alp cheese

PORTION BÄRNER FRITES � 10
Portion Bärner Frites, geriebener Feuzes Bergli AOP Alp Käse, Trüffelmayonnaise
Portion local fries, grated Feuzes Bergli AOP alp cheese, truffle mayonnaise

HOT FEUZESBERGLI RACLETTE SANDWICHES

«HAM & CHEESE» � 17
Wattenwiler Saftschinken & Feuzes Raclette Käse, Zwiebel Chutney & Birnensenf 
Wattenwil juicy ham & Feuzes raclette cheese, onion chutney & pear mustard

«MUSHROOM & CHEESE» � 15
Marinierte seftiger Champignons & Feuzes Raclette Käse, Schnittlauchcrème
Marinated mushrooms from Seftigen & Feuzes raclette cheese, chive cream

FONDUE | FONDUE

Für 2 Personen | For 2 persons

VICTORIA’S KÄSE FONDUE � p.P. 34
Victoria's cheese fondue 
Mit Champagner | with Champagne	 +5
Mit Trüffel | with truffle 	 +5

SÜSSES | SWEETS 

ÖPFELCHÜECHLI 		  12
Apfelküchlein mit Vanille Sauce
Baked apple rings with vanilla sauce

MERINGUE IM GLAS 	 10
Zitrusfrüchte, Meiringer Doppelrahm 
Citrus fruits, double cream from Meiringen

HERKUNFTSBEZEICHNUNG	 DECLARATION OF ORIGIN
Brot / Schweiz	 Bread / Switzerland
Rind / Schweiz	 Beef / Switzerland
Schwein / Schweiz	 Pork / Switzerland

GERICHTE-KENNZEICHNUNG | DECLARATION OF INGREDIENTS
Vegetarisch / Vegetarian
Enthält Gluten / Contains gluten
Enthält Laktose / Contains lactose
Enthält Nüsse / Contains nuts
Enthält Schweinefleisch / Contains pork
Nachhaltigkeitszertifikat / Sustainability Certified



HEISSES | HOT DRINKS

VJ GLÜHWEIN 	 7
Roter Glühwein | Red mulled wine		

GLÜHGIN 	 16
Matte Glüh Gin, Apfelsaft, Zimt | Matte Mulled Gin, apple juice, cinnamon	

HOT TODDY 	 14
Whisky, Zitrone, Honig, Wasser | Whiskey, lemon, honey, water	

HOT APEROL 	 14
Aperol, Apfelsaft, Weisswein | Aperol, apple juice, white wine	

VJ PUNSCH 		  7
Apfel – oder Orangenpunsch | Apple or orange punch	

VJ HEISSE SCHOKI 	 7
Heisse Schokolade | Hot chocolate 		
Mit Rahm | with whipped cream		  +2		
Mit | with Rum, Grand Manier, Amaretto, Whiskey 		  +8

KAFFEE & TEE | COFFEE & TEA 	 	

KAFFEE | ESPRESSO	 	 5.50
Coffee | Espresso
	 	
DOPPELTER ESPRESSO	 	 6.50
Double espresso

MILCHKAFFEE | CAPPUCCINO | LATTE MACCHIATO	 	 6.50
Latte | Cappuccino | Latte Macchiato	 		

PORTION TEE		  8.50
Tea

SOFT GETRÄNKE | SOFTDRINKS	 cl 	

VJ WINTER ICED TEA 	 7
Waldfrüchtetee mit Amaretto-Sirup| Forest fruit tea with amaretto syrup

COCA-COLA | COKE ZERO 	 33	 6

FANTA | SPRITE | APFELSCHORLE	 33	 6

RIVELLA ROT | RIVELLA BLAU	 33	 6

SWISS MOUNTAIN SPRING	 20	 6
Classic Tonic | Bitter Lemon

WASSER | WATER	     cl 	

VALSER CLASSIC (sparkling) | SILENCE  (still)	 33	 5.50
	 75	 10.50

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und beinhalten 8.1 % Mehrwertsteuer.

All prices are stated in Swiss Francs and include 8.1 % VAT.



SCHAUMWEIN | SPARKLING WINE & SPRITZ 	 cl 	

PROSECCO 	 10	 11	
Bresolin Rissieri Superiore DOCG Brut, Italien – Italy		

CHAMPAGNER | CHAMPAGNE	 10 	 21
Jeeper Grand Reserve, Champagne, Frankreich – France 	 75 	 125

APEROL SPRITZ  		  15
Aperol, Prosecco, Soda | Aperol, prosecco, soda

CAMPARI SPRITZ 		  16
Campari, Prosecco, Soda | Campari, prosecco, soda

WEIN | WINE	 cl 	

WEISSWEIN | WHITE WINE 	
Blanc La Mascaronne, Château La Mascaronne	 10	 12
Provence, AOC Côte de Provence, Frankreich – France	 75	  75
Vermentino, Sémillon

Johanniter Sélection, Johanniterkeller, Martin Hubacher	 10	 11
Bielersee AOC, Schweiz – Switzerland	 75	  65
Chasselas

ROSÉWEIN | ROSÉ WINE
Rosé La Mascaronne, Château La Mascaronne 	 10	 12
Provence, AOC Côte de Provence, Frankreich – France	 75	 75
Grenache, Cinsault, Rolle, Syrah

ROTWEIN | RED WINE 			 
Pinot Noir, Johanniterkeller, Martin Hubacher	 10	 13
Bielersee AOC, Schweiz – Switzerland	 75	 80
Pinot Noir

G d’Estournel by Château Cos d’Estournel 	 10	 14
Bordeaux, AOC Médoc, Frankreich – France	 75	 85
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

BIER | BEER
	      
LOKALES BIER  | LOCAL BEER	     cl 		
	
RUGENBRÄU HELL | 5.2% 	 33	 7.50

VICTORIA HUUSBIER – MÄRZEN | 5.2% 	 33	 9

JUNGFRAU WEIZEN | 5.4% 	 50	 10

ALKOHOLFREIES BIER | NON ALCOHOLIC BEER

HEINEKEN | 0%	 33	 7.50

FRUCHTDESTILLATE | FRUIT DESTILLATES	     cl 	
	
FASSBIND | 40% 	 2	 14
Vieille Prune | Vieille Pomme | Vieille Poire | Vieille Cerise | Vieil Abricot
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